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L' Anima Segreta tra le Vigne - Il Nostro Olio di
Oliva

Quando si pensa a Obermoser, si pensa al vino. Al Santa Maddalena, al
Lagrein, ai ripidi pendii che modellano i nostri vini. E questo é corretto,
perché il vino é e rimane la nostra piu grande passione. Eppure, tra
queste vigne, custodiamo un piccolo, quasi segreto gioiello: il nostro
Olio Extra Vergine.

La nostra storia con I'olio & iniziata quasi per caso nel 1995, con l'acquisto di alcuni vigneti a
Caldaro che gia ospitavano maghnifici e secolari alberi d'ulivo. Quella che all'inizio era una
piacevole aggiunta si e trasformata presto in un progetto curato con il cuore. Quando la
passione € cresciuta e abbiamo deciso di ampliare il nostro piccolo uliveto, € stata fin da
subito fondamentale I'amicizia e la competenza di Josephus Mayr del maso Unterganzner. La
sua profonda esperienza ci ha guidato nella scelta delle giovani piante, selezionando le varieta
piu adatte al nostro clima nord-alpino e con la migliore resistenza al gelo.

Gli ulivi pit antichi a Caldaro sono testimoni silenziosi della storia. Hanno visto cambiare il
paesaggio, godendo da sempre della splendida vista sul Lago di Caldaro. Hanno assistito alla
successione delle varieta d'uva coltivate su queste terre: un tempo la Schiava ossia Lago di
Caldaro Classico, poi l'introduzione del Cabernet e del Merlot, e negli ultimi vent'anni due
delle tre varieta che oggi definiscono l'identita di Obermoser: il Lagrein e il Sauvignon.

Ma questo luogo possiede anche un'anima spirituale. |l precedente proprietario, in segno di
ringraziamento per aver risparmiato per anni i suoi vigneti da violente grandinate, aveva fatto
un voto: far erigere un crocifisso in legno intagliato. Non riusci a mantenere la promessa prima
di cedere la proprieta nel 1995, ma la affido a mio padre, Heinrich Rottensteiner.
L'inaugurazione del crocifisso avvenne nel 1998. E un capitello in legno che custodisce la figura
di Cristo, immerso nel verde argenteo delle nostre fronde. Da quel giorno, sentiamo che la sua
benedizione e protezione hanno continuato a operare, donando a Obermoser non solo ottime
vendemmie, ma anche, anno dopo anno, queste preziose olive. Una “raccolta tardiva” che per
noi rappresenta sempre una gioiosa conclusione della stagione della raccolta.
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Per molto tempo, I'olio che ne ricavavamo é stato il nostro tesoro privato, un piacere condiviso
solo in famiglia e con amici. La sua qualita, pero, si & rivelata cosi convincente che nel 2020
abbiamo deciso di condividere ufficialmente questa eccellenza, seppur in quantita
microscopiche.

| nostri ulivi crescono tra i 340 e i 550 metri di altitudine, sullo stesso terroir dei nostri migliori
vini. Le varieta Leccino, Frantoio, Casaliva, Grignano e Moraiolo conferiscono all'olio una
straordinaria complessita aromatica, con note di erbe fresche, pomodoro e mandorla. Una
volta raccolte, le olive vengono conferite nel piu breve tempo possibile al frantoio Domus
Olivae bio-certificato di ultima generazione, dove la spremitura a freddo ne custodisce la
freschezza e le preziose proprieta organolettiche.

Il risultato € un olio bio di categoria superiore, con un'acidita bassissima e un alto contenuto di
polifenoli. Anche con rendimenti in leggero aumento nel lungo termine, il nostro olio rimane
una rarita liquida: con poco piu di 125 alberi, la produzione € estremamente limitata e
nell'ultima raccolta 2024 si & attestata su appena 419 bottiglie. Il nostro focus resta
chiaramente il vino; I'olio e I'espressione della nostra dedizione ai dettagli e dell'amore per i
meravigliosi prodotti che la nostra terra offre.

E una goccia di Alto Adige che racchiude in sé I'anima del nostro terroir.
### Settembre 2025 ###

Fotografie in alta risoluzione dei nostri uliveti, raccolta, del crocifisso e del EVO:
https://data.obermoser.wine/s/public?dir=/Media/Olivenoel-Extra-Vergine
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