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Meilensteine
Bio, Namen, Flaschen, Etiketten

Weine in der fünften Generation



Wir  feiern die  Freude am Wein und die  Evolution 
unseres traditionsreichen Familien-Weinguts. 

Mit  den Füllungen 2025-2026 haben 
wir  ein  neues,  aufregendes  Kapitel 
aufgeschlagen,  das  wir  mit  allen 
Weinenthusiasten und Partnern teilen 
möchten.  Wir  wollen  damit  unsere 
Naturnähe,  die  Leidenschaft  für  den 
Wein und unseren Blick in die Zukunft 
noch besser zum Ausdruck bringen.

Mit  großer Zufriedenheit  präsentieren 
wir  ab  dem  Jahrgang  2024  unsere 
ersten  offiziell  bio-zertifizierten 
Weine.  Nach  einer  dreijährigen 
Umstellungsphase  ist  dies  ein  noch 
sichtbareres  Bekenntnis  zu  unserer 
Unabhängigkeit,  zu  lebendigen 
Weinbergen  und  zu  authentischem 
Wein. 

Diese  Entwicklung,  insbesondere  bei 
unserem  „Fumeris“  und  dem 

„Nobilis“, sowie die Aufnahme des „Fresc“ in die Gutsabfüllungen, 
machen wir auch äußerlich sichtbarer.

Glücklicherweise  haben  die  Freien  Weinbauern  Südtirols  (FWS) 
gerade rechtzeitig für die ersten Abfüllungen 2025 die mit Schriftzug 
personalisierte  FWS-Burgunder-Flasche für  ihre  Mitglieder 
verfügbar gemacht. 

Charakterköpfe im neuen Gewand: 
alle unsere Weine haben nun Namen und ein erneuertes Design.

“Fresc”
🍓 2024 

Bio 

Rosé Vernatsch  Gutswein  Frühlese:  Ein 
lachsfarbener,  leichter  Rosé  mit  dem  Duft  roter 
Beeren – perfekt für einen sonnigen Nachmittag. 
Verfügbar  seit  Sommer  2025. 
Als Inbegriff der Frische wurzelt der Name 'Fresc' 
im  Althochdeutschen  (Frësc/Fresk)  und  schlägt 
eine  Brücke  zu  seinen  sprachlichen  Verwandten 
'Fresco' und 'Fresh'.

“Fumeris”
🍍 2024 

Bio 

Sauvignon Blanc  Selektionswein:  Ein 
mineralischer, komplexer Weißwein mit exotischen 
Fruchtnoten für anspruchsvolle Genießer. Verfügbar 
seit Sommer 2025. 

Seine rauchig-mineralische Art  und die  cremigen 
Noten  aus  dem  Tonneaux  inspirierten  uns  zum 
Namen „Fumeris“. 



“Starc”
🍑 2024 

Bio 

Lagrein Gutswein: Ein saftiger „Einheimischer“ mit 
Charakter. Tiefdunkel  und vollmundig, entfaltet  er 
Aromen  von  Brombeere,  Schwarzkirsche  und 
feinen Gewürzen. Verfügbar seit Sommer 2025. 

Die eigenwilligen, aber  starken Typizitäten dieses 
saftigen autochthonen „Dickschädels“ haben zum 
Namen geführt. 

“Classico“
🌸 2024 

Bio 

St. Magdalener Gutswein: Dieser elegante Rotwein 
besticht mit Veilchenaromen und zeigt die Finesse 
der Vernatsch-Traube. Verfügbar ab 2026. 

Der Classico ist eine Hommage an unsere Tradition 
und den seit  1923 geschützten Klassiker unserer 
Heimatlagen. 

“Nobilis”
🍒 2023 

St.  Magdalener  Selektionswein:  Ein  intensiver, 
fruchtiger Wein, dessen höherer Lagrein-Anteil für 
mehr Tiefe und Kraft sorgt. Verfügbar ab 2026. Jg 
2024 Bio verfügbar ab 2027

Seit  Jahrgang  2016  als  noble Neuinterpretation 
etabliert,  ab  Jahrgang  2024  wird  neben  Bio  die 
Bezeichnung „Riserva“ in der neuen DOC erlaubt 
und eingeführt. 

“Grafenleiten”
🌰 2022 

Vigna  Lagrein  Riserva  Premiumwein:  Ein 
kraftvoller,  strukturierter  Lagrein  mit  Noten  von 
Kakao und Gewürzen. Verfügbar ab Winter 2026-
2027. Jg 2024 Bio ab 2029.

Seit  den  1990ern  aus  unserem  wertvollsten 
Einzelweinberg am kleinen St. Magdalener Hügel. 

Die Flaschen: Gemeinsam leichter

Burgunder 
FWS

eine der leichtesten Flaschen dieses Typs 
mit 390 g. Durch die Verwendung von über 
50 FWS-Mitgliedbetriebe (siehe  instagram 
fws.it)  große  Einsparungen  im 
Energieverbrauch  bei  der  Produktion  und 
dann beim Transport  (leichteres Handling, 
geringere Speditionskosten). 

Die olivgrüne Variante wird neu für Fumeris 
2024,  Classico  2024  und  Nobilis  2023 
verwendet,  die  transparente  Variante  für 
den Fresc 2024. 

https://www.instagram.com/p/DLsHZ9yBadX/
https://www.instagram.com/p/DLsHZ9yBadX/


Bordeaux Wir  verwenden  eine  robuste,  aber  auch 
eher  leichte  Flasche  dieses  traditionellen 
Typs mit 450 g in der Variante Olivgrün für 
den Starc 2024 und Grafenleiten 2022. 

Die Etiketten: Eine Prise mehr Natur & Organisch

Organ-
isches 
Relief

Die  Einführung  bio-organischer  Weine 
wird  durch  eine  erhabene  Stanz-
Prägung  einer  Rebblattadern-Struktur 
auf  der  Front  deutlich.  In  Kombination 
mit dem faserigen „Cotton Touch Craft“ 
Papier  trägt  dies  zu  einer  gesteigerten 
haptischen Wertigkeit bei. 

Farben 
aus dem 

Weinguts
-Alltag

Die Farbpalette der Etiketten wurde hin 
zu noch natürlicheren, erdigeren Tönen 
optimiert, die bei uns anzutreffen sind: 

WeinStein als  Dunkelrot  bei  Classico 
und Starc (Ausbau im großen Fass). 

SandEiche als  cremiges  Beige  bei 
Fumeris,  Nobilis  und  Grafenleiten 
(Hinweis  zur  Veredelung  in  Barrique  & 
Tonneauxfässern). 

RebenAsche als  Anthrazit-Dunkelgrau 
beim Fresc.

Als  Kontrastfarben  für  den  Text  wird 
SandEiche bei den dunklen Etiketten und 
HumusErde (Fahl-Dunkelbraun) bei den 
hellen Etiketten verwendet.

Namen 
veredelt

Mattes  Gold im  Siebdruckverfahren 
verleiht  den  Weinnamen  an  der  Front 
Wertigkeit zusammen mit einem Balken 
unten,  der  Fresc  wird  im  Stil  seiner 
Jugendlichkeit mit einem frisch-starken 
MorgenRot veredelt. 

QR-EAN13 Im Infobereich links der Etikette findet sich unten ein 
QR-Code  der  neben  der  Weiterleitung  zur 
vorgeschriebenen Infoseite über Zutaten, Nährwerte 
und Recycling auch den GS1 Digital Link beinhaltet 
inklusive  GTIN/EAN13  Produktnummer und 
Jahrgang. 2D Barcode Scanner (Zebra, Honeywell, 
usw.)  und  POS  Smartphone  Apps  können  diese 
Daten für den Detailverkauf auslesen. 



Info/
Hinweise

Aktualisiert  haben  wir  die  drei 
kurzen Hinweissätze in Englisch 
zum  Wein.  Außerdem  hat  jeder 
Wein eine  Internetadresse auch 
mit QR-Code erreichbar. 

Neu beim Selektionswein Fumeris 
und wie bisher beim Nobilis und 
beim  Premiumwein  Grafenleiten 
werden  rechts  von  der  Front 
Detailinfomationen zu Herkunft, 
Vinifizierung  und  Konsum 
gegeben. 

Feedback Wir  sind  offen  unsere  Etiketten  im  Rahmen  des 
Möglichen weiter  zu verbessern und sind froh um 
Rückmeldungen.

Stoßen wir gemeinsam auf 
unsere gut präsentierten Weine 

an und auf die darauf 
aufbauende Zusammenarbeit! 

Mit Winzerstolz und weinigen 
Grüßen aus St. Magdalena

Thomas Rottensteiner mit 
Familie, Freier Weinbauer in der 

fünften Generation

Unterlagen: milestones.obermoser.wine

Für Fragen: 
+39 335 6887019 (Thomas), 
+39 371 3119664 (Christian)

tel:+393713119664
tel:+393356887019
https://milestones.obermoser.wine/
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